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Les menus

Oljve

Entrée

Ravioles de homard
Créme bisquée
et podlée forestiére

Plat

Ballotine de volaille au magret fumé
Sauce pérgourdine, pore au win rouge farce.
4la créme de marron, déclinaison de légumes
croquants, écrasé de pormmes de terre & (huile
dolive et ciboulette

Fromage
Assiette de 4 fromages

Frusts secs et sa baguette & lancienne

% Aucune

modification nest possible

Entrée

Foie gras frais « Maison »
Confiture d'oignons au vin rouge. miel et vinaigre
avec sa gelée A la mandarine
et brioche

Plat

Filet de canette
Jus au vinaigre de framboise, poire au vin rouge
farcie & la créme de marron, tatin de chicons,
bussson de pommes de terre & la sarladaise

Fromage

Assiette de 4 fromages
Fruits secs et sa baguette & lancienne
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Lapéritif

Forfait 5 amuse-bouches 10,00€
» Cannelé chorizo et poivions

» Mousse de saumon et houmous de patate douce au curry

» Pommes au chévre et maquereau au povre

» Macaron au foie gras, confit de framboise au atron

» Tartelette aux olives, créme de tomates séchées au basilic et coppa

Planche tapas a partager a partir de 2 personnes 5,00€/personne
Jambon italien, coppa, rosette, chorizo, 2 sortes de fromage en cubes, olives et comichons.

La douzaine d’escargots a la bourguignonne en croquille 9,00€/la douzaine

Le foie gras < maison >

Foie gras a la découpe 119,90€/Kg

Repas convivial a partager..

Minimum 2 personnes jusqu’s

Le plateau raclette 15,20€/personne
Fromages (raclette classique, raclette fumée. raclette aux poivres).
charcuteries fines, pommes de terre grenailles et sa salade hivernale aux frusts secs.

La fondue de reblochon cuite dans son pain de campagne 16,00€/personne
Pommes de terre grenadles, charcuteries italiennes et sa salade hivernale sux fruits secs

Le feuilleté de camembert aux lardons et pommes de terre 13,90€/personne

Charcuteries italiennes et sa salade hivernale aux frufts secs
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Les entrées

Les huitres creuses (6 piéces) 9,50€
Les huitres gratinées 11.80€
Petits légumes § sauce Champagne
Le 1/2 homard en Belle-Vue 19,90€
Tagliatelles de légumes et mayonnaise & la Tartufata
Ravioles de homard 13,90€
Créme bisquée, podiée forestiére
Foie gras frais «Maison» 16,50€
Confiture d'oignons au vin rouge. miel et vinaigre balsamique avec sa gelée & la mandarine et brioche
Foie gras poélé 19,90€
Mangues et ananas rotis au caramel avec son s déglacé au vinaigre balsamique
Cassolette briochée avec ses Saint-Jacques réties 16,50€
Podiée forestiére et créme de butternut au beurre nosette
Croquettes aux scampis et basilic (2 piéces) 12,50€
Tagliatelies de légumes avec mayonnaise & la Tartufata et salade
Saumon fumé et ses garnitures 13,00€
Les potages Les fromages

Le plateau de fromages affinés
Bisque de homard 16,50€/L par nos soins
Velouté de butternut, » Enaprés-repas 500€/personne
créme au chévre 8,00€/L » Enrepas 8.50€/personne
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Les plats

Supréme de faisan
Sauce Champagne, tatin de chicons, poire au vin rouge farcie & La créme de marron,
buisson de pommes de terre & la sarladase

Filet de boeuf Rossini 23,90€
Jus déglacé au cognac. déclinason de légumes croquants, buisson de pommes de terre & la sarladaise

Supréme de poulet jaune a la Normande 16,90€
Pommes rdties, déclinaison de légumes croquants écrasé de pommes de terre & [huile d'olive et ciboulette

Homard réti 35,00€
Epices et huile d'olive, podlée gourmande aux féves des marais, fettuccinis & la Tantufata

Ballotine de volaille au magret fumé 15,90€
Sauce périgourdine, poire au vin rouge farcie & la créme de marron, déclinason de légumes croquants,
écrasé de pommes de terre & Ihuile dolive et cboulette

Filet de Turbot 21,90€
Créme bisquée, podiée forestiére, écrasé de pommes de terre & [huile d'olive et cboulette

Filet de canette 17,80€
Jus au vinaigre de frambosse, poire au vin rouge farce & la créme de marron, tatin de chicons,
buisson de pommes de terre & la sarladase

Filet de cerf 22,90€
Sauce aux cépes, tatin de chicons, poire au vin rouge farcie & la créme de marron,
bursson de pommes de terre & la sarladase

Plat végétarien 15,90€

Fettuccine & la créme de butternut et beurre nomsetle avec sa podlée forestiére

Plat enfant 10,90€
Ballotine de volaille ambon fromage, nuss de volaille & La créme, pomme rote, purée





image5.jpeg
HORAIRES

Durant les fétes de fin d'année Durant le reste de l'année
(du 22 au 31 décembre)

INFORMATIONS UTILES

v SoEhee ma




