 MENU DE LA SAINT-VALENTIN À EMPORTER. 
Forfait de 3 amuse-bouches (5,70€/le forfait)
Macaron chèvre ciboulette.
Mousse de chou-fleur et coppa. 
Hamburger de saumon et crème de raifort. 
Entrées (12,50€ pièce):
Cassolette briochée aux escargots et à la crème d’ ail, petits légumes. 
ou
Tartare de Saint-Jacques sur crème de petits pois et menthe, sauce aigrelette. 
Plats (17,50€ pièce):
Ballotine de volaille au basilic, sauce crémée aux morilles et jambon italien, courgettes confites, gratin dauphinois. 
ou
Filet de Sandre sauce vierge,  courgettes confites, riz aux amandes.
Desserts (5,50€pièce):
 Moelleux au chocolat et coulis de framboises. 
ou
Assiette de 4 fromages, fruits secs et sa baguette à l’ancienne. 

En menu au choix : 1 entrée, 1 plat et 1 dessert 34,00€/personne
En menu au choix : 1 entrée, 1 plat et 1 dessert + le forfait 3 amuse-bouches 39,00€/personne

Disponible vendredi soir 10 février, samedi 11 février, lundi 13 février et mardi 14 février. 
Réservation uniquement par téléphone au 056/840422 ou sur place et 72 heures à l’avance. 
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Hamburger de foie gras, confiture d'oignons à la figue.
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Guacamole et scampis mariné.
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Chou à l'emmenthal et mousse d
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Entrées (12€ pièce):
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Tartare aux deux saumons sur tartare


 


de tomates, crème aigrelette.
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Carpaccio de boeuf à 


l'huile de truffe, copeaux de parmesan, roquette.
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Plats (17€ pièce):
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Filet de canette au vinaigre de framboise, pomme au vin rouge, mini carottes glacées et gratin dauphinois.
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Filet de Saint Pierre sur 


risotto au parmesan, crème de potiron au beurre noisette, mini carottes glacées.
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Tarte tatin, caramel au beurre salé.
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Assiette de 4 fromages et fruits secs.
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MENU DE LA SAINT - VALENTIN.          Forfait de 3 amuse - bouches (5€/le forfait)    Hamburger de foie gras, confiture d'oignons à la figue.    Guacamole et scampis mariné.    Chou à l'emmenthal et mousse d e jambon.      Entrées (12€ pièce):    Tartare aux deux saumons sur tartare   de tomates, crème aigrelette.   ou    Carpaccio de boeuf à  l'huile de truffe, copeaux de parmesan, roquette.      Plats (17€ pièce):    Filet de canette au vinaigre de framboise, pomme au vin rouge, mini carottes glacées et gratin dauphinois.   ou    Filet de Saint Pierre sur  risotto au parmesan, crème de potiron au beurre noisette, mini carottes glacées.      Desserts (5€piè ce):    Tarte tatin, caramel au beurre salé.   ou    Assiette de 4 fromages et fruits secs.       En menu au choix : 1 entrée, 1 plat et 1 desser t 33,00€/personne    En menu au choix : 1 entrée, 1 plat et 1 dessert + le forfait 3 amuse - bouches   37,50€/personne         

